Pagina webb dedicada a mostrar los productos del casino de la sede de valparaíso, entre mostrar productos, precios de los mismos, imagenes, horarios de atención, un apartado para comentarios por parte de los estudiantes que quieran tener opiniones constructivas acerca del casino o para reclamar algo

CasinoScuola-VALPARAÏSO:


Para hoy: 

Paso 1: Escribir en este documento toda la base del codigo principal de la primera base de la pagina, el sitio web, lo primero que se ve, PORTADA. Con los colores de sombreados para titulo y +.

Paso 2: Colocar un banner con fotos del casino de la scuola: Crear los articulos de la pagina, + imagenes de fondo y ficha de contacto, lo mismo utilizado en la primera pagina webb que se creó, misma base, distinta estructura y estilo por supuesto, (considerar otras paginas web de casinos y/o la aplicación de la scuola de valpo del casino para detectar problemas y solucionarlos, agregarlos a la pagina web, …. se puede utilizar chatgpt para este proyecto.

Paso 3: Terminar el paso 1 y 2 para luego dedicarnos a la información de Precios de cada producto, donde en la pagina principal de la portada, en la sección artículos, se encontrara: Productos/Horarios de atención/Comentarios con estrellas donde las personas puedan dejar su opinión o directamente enviarlas por la ficha de contacto/mejores-peores productos según los creadores de la pagina/Sugerencias al momento de comprar los productos/Administración del casino + contacto + numero de cuenta e información para transferencias. 

Paso 4: Sería ver los errores de ortografía, revisión completa de la pagina, y luego dejar todo el codigo ordenado con el paso a paso de lo que se debe hacer, incluir imagenes, algunas secciones mas novedosas.




Opción A) PASOS PARA LAS IMAGENES: COLOCAR IMAGENEs sacadas desde el celular a cada producto del casino, descargar esas imagenes y enviarlas al mail para luego utilizarlas en la misma pagina webb de forma más profesional y seria con respecto al trabajo.







Por OrderEat, app donde se puede ver el casino la scuola de valpo, se ingresa para ver que tienen sección de perfil donde uno puede pedir por encargo el ticket del casino, observar la minuta reciente de dicha semana de los almuerzos que hay y algunas funciones más. Tenemos pensado mejorar significativamente en cuanto a una seccion de productos con imagenes referenciales para que los usuarios, tanto estudiantes como profesores del colegio puedan observar desde cualquier parte que productos podrian comprar y cuanto valen, para que a la proxima esten listos para comprar, etc…



Figma/Canva

UTILIZAMOS CANVA DONDE PODREMOS DISEÑAR LA PAGINA WEBB:





































IMAGENES DE LOS PRODUCTOS DEL CASINO:















































CODIGO HTML BASE PARA LA PAGINA WEBB:


articulos.html: 
<!DOCTYPE html>
<html lang="es">
<head>
        <meta charset="UTF-8">
       
        <title> Casino SIV </title>
        <link rel="stylesheet" href="css/estilos.css">
</head>
<body>
   
    <header>
        <h1> Casino scuola italiana arturo dell’oro  </h1>
        <p> aquí encontrarás productos, precios, la minuta, etc </p>
    </header>
    <nav>
        <ul>
            <li><a href="index.html">Inicio</a></li>
            <li><a href="articulos.html">Artículos</a></li>
            <li><a href="contacto.html">Contacto</a></li>
        </ul>
    </nav>
    <section>

        <article>
            <h3>Ingredientes de nuestro cheesecake de maracuyá</h3>
            <p>En esta sección veremos los ingredientes y las cantidades</p>
            <p><a href="articulos1.html">Leer más...</a></p>
        </article>


        <article>
            <h3>Preparación </h3>
            <p>En esta sección verás como preparar paso a paso el cheesecake </p>
            <p><a href="articulos2.html">Leer más...</a></p>
        </article>

        <footer>
            <p>© 2025 - Blog creado por Maximiliano Fernández. Todos los derechos reservados y derivados.</p>
            <p>Contacto: <a href="contacto.html">Formulario de contacto</a></p>
        </footer>


</body>
</html>



articulos1.html: 
<!DOCTYPE html>
<html lang="es">
<head>
        <meta charset="UTF-8">
       
        <title> ¿Cómo preparar un cheesecake de maracuyá? </title>
        <link rel="stylesheet" href="css/estilos.css">
</head>
<body>
   
    <header>
        <h1> Ingredientes  </h1>
        <p> En esta sección se compone por: Ingredientes y Herramientas necesarias </p>
    </header>
    <nav>
        <ul>
            <li><a href="index.html">Inicio</a></li>
            <li><a href="articulos.html">Artículos</a></li>
            <li><a href="contacto.html">Contacto</a></li>
        </ul>
    </nav>
    <section>

        <article>  

        <h3> Ingredientes para la masa:</h3>
        <li> 300 g Harina de Grano entero Selecta </li>
        <li> 60 g azúcar </li>
        <li> 80 g mantequilla </li>
        <li> 1 huevo </li>
        <li> 150 cc agua </li>
        <li> 1 pizca de sal </li>
        <h3> Ingredientes para el relleno: </h3>
        <li> 250 g queso tipo Philadelphia </li>
        <li> 250 g leche condensada </li>      
             
            <div class="articulo-con-imagen">
            <img src="img/ingredientes-hornear.webp" alt="Ejemplo de página web" class="imagen-derecha">
            </div>
           
        <li> 150 g pulpa de maracuyá </li>
        <li> 7 g gelatina sin sabor </li>
        <li> 300 g crema de leche fría </li>
        <li> 50 ml agua </li>
        <h3> Ingredientes para la cobertura:</h3>
        <li> 100 g pulpa maracuyá </li>
        <li> 100 ml agua </li>
        <li> 75 g azúcar </li>
        <li> 7 g gelatina sin sabor </li>
        <li> 50 ml agua </li>
       
    </article>

        <article>
        <h3> Herramientas </h3>
        <li> 1xBowl </li>
        <li> 1xHule amasador o 2xmanos </li>
        <li> Más de 3x posillos donde colocar los ingredientes si desea hacerlo de forma más ordenada </li>
        <li> 1xRefrigerador </li>
        <li> 1xMolde para cheesecake de forma circular: Recomendable; Un molde de 22cm de diámetro </li>
        <li> 1xHorno </li>
        <li> 1xpapel aluminio </li>
        <li> porotos secos </li>
        <li> batidora de mano </li>
        <li> espatula, tenedor, cuchillo, cuchara sopera </li>
        </article>

        <footer>
            <p>© 2025 - Blog creado por Maximiliano Fernández. Todos los derechos reservados y derivados.</p>
            <p>Contacto: <a href="contacto.html">Formulario de contacto</a></p>
        </footer>

</body>
</html>

articulos2.html:

<!DOCTYPE html>
<html lang="es">
<head>
        <meta charset="UTF-8">
       
        <title> ¿Cómo preparar un cheesecake de maracuyá? </title>
        <link rel="stylesheet" href="css/estilos.css">
</head>
<body>
   
    <header>
        <h1> Preparación  </h1>
        <p> En esta sección se compone por la preparación de nuestro cheesecake </p>
    </header>
    <nav>
        <ul>
            <li><a href="index.html">Inicio</a></li>
            <li><a href="articulos.html">Artículos</a></li>
            <li><a href="contacto.html">Contacto</a></li>
        </ul>
    </nav>

    <section>

        <article>  
            <h3> Paso número 1: </h3>
            <p> En un bowl colocar la Harina, azúcar, mantequilla y ralladura de un limón al gusto. Amsar hasta que todos los ingredientes estén unidos</p>
            <h3> Paso número 2: </h3>
            <p> Luego añadir el agua y el huevo(ligeramente batido), seguir amasando hasta lograr una masa homogénea. Dejar reposar en el refrigerador 30 minutos o hasta que este bien firme.</p>
            <h3> Paso número 3:</h3>
            <p> Precalentar el horno a 210°C. Enharinar la mesa y estirar la masa con un rodillo, hasta obtener una superficie de que nos permita forrar un molde de 22cm</p>
            <h3> Paso número 4:</h3>
            <p> Forrar el molde con la masa. Colocar encima un papel de aluminio y un peso(pueden ser porotos secos). Hornear por 10 minutos a 190°C. Sacar del horno, retirar el peso y papel de aluminio, volver a hornear durante 5 minutos más. Dejar enfriar antes de rellenar.</p>
            <h3> Paso número 5:</h3>
            <p> Para el relleno batir el queso tipo Philadelphia u mascarpone junto con la leche condensada, hasta que estén bien integrados (sin grumos), luego verter la pulpa de maracuyá (colada y sin semillas). Integrar todo.</p>
            <h3> Paso número 6:</h3>
            <p> En un pocillo colocar gelatina sin sabor con el agua, revolver bien y llevar al microondas por 20 segundos para fundir. En un bowl aparte batir la crema de leche a punto medio. Cuando ya esté lista agregar la mitad de la preparación a la mezcla de maracuyá con movimientos suaves y envolventes. Al resto de la crema de leche agregar la gelatina sin sabor fundida. Terminamos de incorporar todo </p>
            <h3> Paso número 7:</h3>
            <p> Rellenar la base con la crema de maracuyá, con una cuchara o espátucula emparejar la parte superior. LLevar a refrigerar mínimo 1 hora.</p>
            <h3> Paso número 8:</h3>
            <p> Para la cobertura: En una sartén a fuego medio colocar la pulpa de maracuyá (con semillas), el azúcar hasta que todos los ingredientes estén totalmente integrados. En un pocillo colocamos la gelatina sin sabor con el agua (50ml) revolver y llevar al microondas por 20 segundos. Luego incorporar a la preparación de la sartén.</p>
            <h3> Paso número 9 y último:</h3>
            <p> Quitar del fuego una vez que se integre todo y seguir revolviendo. Dejar enfriar a temperatura ambiente. Cubrir el cheesecake y llevar nuevamente al refrigerador por 2 horas antes de servir.</p>
       
            <div class="articulo-con-imagen">
            <img src="img/cheesecake-de-maracuya.webp" alt="Ejemplo de página web" class="imagen-izquierda" width="200" height="200">
            </div>

        </article>

        <footer>
            <p>© 2025 - Blog creado por Maximiliano Fernández. Todos los derechos reservados y derivados.</p>
            <p>Contacto: <a href="contacto.html">Formulario de contacto</a></p>
        </footer>

</body>
</html>

contacto.html:

<!DOCTYPE html>
<html>
<head>
        <meta charset="UTF-8">
       
        <title> ¿Cómo preparar un cheesecake de maracuyá? </title>
        <link rel="stylesheet" href="css/estilos.css">
</head>


<body>
   
    <header>
        <h1> Contacto  </h1>
        <p> Por favor proceda rellenando los datos solicitados, gracias :D </p>
       
    </header>

    <nav>
        <ul>
            <li><a href="index.html">Inicio</a></li>
            <li><a href="articulos.html">Artículos</a></li>
            <li><a href="contacto.html">Contacto</a></li>
        </ul>

<meta name="viewport" content="width=device-width, initial-scale=1">
<style>
body {font-family: Arial, Helvetica, sans-serif;}
* {box-sizing: border-box;}

input[type=text], select, textarea {
  width: 100%;
  padding: 12px;
  border: 1px solid #ccc;
  border-radius: 4px;
  box-sizing: border-box;
  margin-top: 6px;
  margin-bottom: 16px;
  resize: vertical;
}

input[type=submit] {
  background-color: #04AA6D;
  color: white;
  padding: 12px 20px;
  border: none;
  border-radius: 4px;
  cursor: pointer;
}

input[type=submit]:hover {
  background-color: #45a049;
}

.container {
  border-radius: 5px;
  background-color: #f2f2f2;
  padding: 20px;
}
</style>
</head>
<body>

<h3>Contacto </h3>

<div class="container">
  <form onsubmit="return enviarformulario()">
    <label for="fname">Su nombre</label>
    <input type="text" id="nombre" name="firstname" placeholder="Introduce tú nombre..">

    <label for="lname">Su apellido</label>
    <input type="text" id="lname" name="lastname" placeholder="Introduce tú apellido..">

    <label for="country">Su Nación u país</label>
    <select id="country" name="country">
      <option value="Chile!!!">Chile!!!</option>
      <option value="australia">Australia</option>
      <option value="canada">Canada</option>
      <option value="usa">USA</option>
      <option value="Mexico">Mexico</option>
      <option value="Perú :c">Perú :c</option>
    </select>

    <label for="subject">Envíar</label>
    <textarea id="mensaje" name="subject" placeholder="Rellene con su comentario y/o solicitación :D" style="height:200px"></textarea>

    <input type="submit" value="Envíar">
  </form>
</div>

<footer>
    <p>© 2025 - Blog creado por Maximiliano Fernández. Todos los derechos reservados y derivados.</p>
    <p>Contacto: <a href="contacto.html">Formulario de contacto</a></p>
</footer>

<script src="js/script.js"></script>

</body>
</html>
</html>










index.html:
<!DOCTYPE html>
<html lang="es">
<head>
        <meta charset="UTF-8">
       
        <title> Bienvenidos a mi blog </title>
        <link rel="stylesheet" href="css/estilos.css">
</head>
<body>
   
    <header>
        <h1> ¡CHEESECAKES!  </h1>
        <p> Página dedicada a recetas de cheesecake de maracuyá y derivados </p>
    </header>
    <nav>
        <ul>
            <li><a href="index.html">Inicio</a></li>
            <li><a href="articulos.html">Artículos</a></li>
            <li><a href="contacto.html">Contacto</a></li>
        </ul>
    </nav>
    <section>
        <h2>Últimos artículos</h2>


        <article>
            <h3>¿Cómo preparar un cheescake de maracuyá?</h3>
            <p>En esta sección explico tanto los ingredientes y preparación de un cheescake de maracuyá</p>
            <p><a href="articulos.html">Leer más...</a></p>
        </article>

        <h3> Enlace a un excelente lugar donde puedes encargar tus proprios cheesecakes de maracuyá y más:</h3>
        <p> <a href="https://www.sazonperuana.cl/?gad_source=1&gad_campaignid=21260126542&gbraid=0AAAAAqkD13Qy_IBcgjFT4q-oIkmJz_eik&gclid=EAIaIQobChMI_e302fnIjQMV2FNIAB2HNQuGEAAYASAAEgJ5VPD_BwE">Haz click aquí</a> </p>
        <footer>
            <p>© 2025 - Blog creado por Maximiliano Fernández. Todos los derechos reservados y derivados.</p>
            <p>Contacto: <a href="contacto.html">Formulario de contacto</a></p>
        </footer>

</body>
</html>

Javascript.js:
//Mensaje al cargar la pagina
window.onload = function() {
    alert("Bienvenido a la ficha de contacto");
};

//Simular el envío del formulario
function enviarformulario(){
    let nombre = document.getElementById("nombre").value;
    let mensaje = document.getElementById("mensaje").value;

    alert("Gracias por tu mensaje, " + nombre + ":\n" + mensaje);
    return false; //Evita recargar la pagina

}


css:#estilos.css:

body {
    background-color: #ede2e2ee;
    font-family: Arial, sans-serif;
    margin: 0;
    padding: 0;
}


header {
    background-color: #eac316;
    color: white;
    padding: 20px;
    text-align: center;
}

nav ul {
    list-style-type: none;
    background-color: #92510beb;
    padding: 10px;
    text-align: center;
    margin: 0;
}


nav ul li {
    display: inline;
    margin: 0 13px;
}


nav ul li a {
    color: rgb(248, 245, 245);
    text-decoration: none;
}

section {
    padding: 20px;
}


article {
    background-color: white;
    border: 1px solid #ccc;
    padding: 15px;
    margin-bottom: 15px;
    box-shadow: 2px 2px 5px rgba(0,0,0,0.1);
}


footer {
    background-color: #e2cc69;
    color: rgb(28, 23, 23);
    text-align: center;
    padding: 10px;
    font-size: 0.9em;
}

/* Imagen alineada a la derecha del primer artículo */
.imagen-derecha {
    float: right;
    width: 200px;
    height: auto;
    margin-left: 15px;
    margin-bottom: 10px;
    border: 1px solid #ccc;
}

/* Contenedor para evitar que el texto se superponga con la imagen flotante */
.articulo-con-imagen::after {
    content: "";
    display: table;
    clear: both;
}



archivos-carpeta-dentro del visual studio code: css/img/js:


[image: ]























PAGINA DE CODIGO COMPARTIDO POR: codepen.io: -https://codepen.io/Maximiliano-Fern-ndez/pen/zxGZXYY-Opcion fallida_no_usar.



https://www.canva.com/design/DAGpfvvcwbI/pq7P39NNlNCjm6GrJTWomA/edit?utm_content=DAGpfvvcwbI&utm_campaign=designshare&utm_medium=link2&utm_source=sharebutton
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